La gérine

AOP Ventoux rouge

En 2004, ces vignes sont la premiere acquisition de Thomas Jullien, troisieme genération
de vignerons de la famille, avec I’envie de faire un vin facile a boire.

Sol graveleux et limoneux, sur la commune de Saint-Hippolyte le Graveyron. Exposition sud.

Sols travaillés mécaniquement entre les pieds de vignes,
entretien d’un tapis végétal entre les rangées.
50 % Grenache - 25% Carignan - 25% Cinsault, vignes de 20 a 45 ans. Rendement : 40 hl/h.

« Créer un vin facile et digeste pour faire aimer le rouge a ceux qui n’en boivent pas »
Vinifié sans aucun ajout de produit cenologique. Récolte manuelle, tri manuel.
Maceération semi carbonique de 7 a 14 jours, élevage 6 mois en cuve béton.

Robe a la teinte rouge grenat. Nez de fruits rouges et baies sauvages. Bouche élégante, facile et déli-
cate. Agréable retour de fruit en fin de bouche.

A boire tout de suite ! Vin de féte, de nuit, de printemps.
Potentiel de 2 a 4 ans en cave fraiche.
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FACILITE, TENDRESSE, DELICATESSE




